(/
< l’aﬂ“e
05@ ta
W mer Ouve; jouVSﬂ

6 huitres de Bouzigues N° 3 ... 12,00 €
12 huitres de Bouzigues N° 3 ... 24,00 €

Homard bleu Européen entier du vivier
grillé au beurre et fleur de sel, flambé a I’Armagnac .............ccceeeeee. 69,00 €

Grosse piece de homard bleu Breton ou Normand .................... 150,00 €/kg

Pl0s erifriées fw«iofw

Anchoiade de Collioure (anchois au sel, poivions rouges, @Uf dur) ............ccceceeveeeeeeeciueeeeiieeeeeeeeennns 14,50 €
Assiette de Collioure (salade verte, anchois au vinaigre, poivrons rouges, escalivade, ceuf dur) ............. 14,50 €
Assiette de jambon Serrano, Pan tOMALE .........cc.eecueerieeriierieeiiienieerieenteeieesreeseeseaeeseesnaeeseessreesees 14,50 €
Assiette d’épaule Ibérique Bellota, pan tomate ............cccoeceeeriieriieiienieeiieeie et 22,50 €
Assiette de foie gras de canard mi-cuit maison, tatin de fruits .........cooceevieviiierieniiienieeieeeeeeen 18,50 €
Notre tartare de thon au piment d’ESPelette .........ccoooieriiiiiiiiiieiieie e 16,50 €
Le carpaccio de beeuf, parmesan et Salade ...........ccooeiieiiiiiiieiiiiiiciee e 14,50 €
Salade au Saint-Marcelin chaud IGP, Iardons .......cocvviiiiiiiiiiieciee e 18,00 €
ASSIELEE PICA PICA  woueieiieeuiieiieeiteei e et e et e et e tte et e e teeeabeesaeeeaseesateeabeeeseeenbeesateenbeaesteenseesnseenseannseenseas 18,00 €
(S.V., Serrano, anchois marinés, poivrons rouges, manchego, friture d’artichauts, soubressade, pan tomate)

ASSICHE VEZELATIEINNE  ....eeeiiieeiiieeiieeeiieesteeeeieeestteeesteeeeseeeessaeeasseeessseeesssaeessseeasseeansseesnsseesnsseensseens 18,00 €

(Galette de quinoa, légumes froids et chauds)

Pos eridrées clandes

Les couteaux grillés a la planxa, persillade (X 10)......cccceeriiriiiiniieiieiieeieeie e 14,50 €
Coeurs d’artichauts frItS AU SEITAINO ....uvvvviiiiiiiiiiiiiiieiee et e e e e e e e e e e e e seaaeeeeee e 14,50 €
PoE€lée d’asperges €t PLEUTOLES .........cccuieiiiieiiieiieeiieeie et ettt et eee ettt eseaeebaesnaeens 14,50 €
Les ceufs pochés a la truffe, épaule Ibérique Bellota ...........ccccoeviieiiiiiiiiniiiiicieceeeee, 20,00 €
Les noix de coquilles St-Jacques fraiches justes grillées

et fines tranches d’épaule Ibérique Bellota, sauce aux morilles ..........ccocveveviercieercieennnenn. 20,00 €
Moules gratinées au vieux Banyuls OU a 1’21011 ........ccceoviieeiiiiiiiiiie e 14,00 €
Escalopes de foie gras poélées, jus au vieux Banyuls (X 2).....cccccceeeviieniiieeiiieeieeeeeeeenn 20,00 €
Soupe de PoISSONS €t SA ZATNITUTE .....eeeeuveeeeirieeieiieeieeeeieeeeieeeeeeeesaeeesaeesssseeessaeeeseeessseeesnnes 14,00 €
Poélée de tellines a 1’ail et huile d’OlIVE ....ooooiiiiiciiiiiiiiie e 18,00 €
La cassolette de fruits de mer gratinée du chef .............coooiiiiiiiiiiiiieee e, 18,00 €
Cargolade (30 €SCargots) aT0li.....cccuuieeiuiieiiiieeiie ettt e et e e eree e sreeeennee s 22,00 €
Les petites gambas rouges y€y¢ grillées a I’huile d’olive et fleur de sel (x 10) .................... 22,00 €
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Filets de 1oup JUSEES GIILIES ....ooiiiiiiiiiiieie ettt ettt et eteessaeebeesaseesseesnneensaens 22,50 €
Daurade royale entiere @ 12 DraiS@ ........ccceeviiiiiiiiiiiiiiecie ettt ettt ae et sebeeseeesaeennees 22,50 €
Dos de morue grating @ I’8T011.........ceecuiiiiiiiieiie ettt et et naeennees 22,50 €
Fricassée de calamars et chorizo a la planxa, déglacée au vinaigre de sapin du Canigou.................... 22,50 €
Assiette de noix de coquilles St-Jacques fralChes .........ccoecvieiiiiiieiiiiiee e 25,00 €
Les coquilles Saint-Jacques grillées, sauce a la truffe .........c.cccceeviiiiiiiiiiiiieeee e, 30,00 €
Rossini de st-Jacques, sauce miroir au Banyuls ...........ccoocveeiiiiiiiiiiiiieciecece et 35,00 €
Me¢édaillons de lotte grillés et rotis au Serrano et ChOTIZO ......c.ccoveeevieriieeiieiece e 28,00 €
Gambas sauvages flambées au WHiSKY ........ccciiiiiiiiiiiiiiiiccce e 25,00 €
Sole fraiche grillée (SCION AITIVAZE) ....cveevvieriieiiieeiiieiieeie et ette et e eaeeteeseeebeessaeebeesaseesseessseensaenssaans 35,00 €
Tartare de thon frais au piment d’ESPelette ........cooviiiiiiiiiiiiiieieciecee e 25,00 €
Steak de thon frais a la braise et sa tartine d’aioli ratinée ............coocueevieriiieiienieeiieeie e 28,00 €
Filet de loup, calamars, gambas, jus au parfum de zarzuela ..........c..cccevevieiiieiiienieecieieceeeee e, 25,00 €
7oy g UWndes de viande & ba boaise
*Brochette catalane (saucisse, boudin, COUSICIION) ...............coevuueeeeeiireeeeeeiieeeeeeiieeeeeeee e e e e eeeeaaee e 22,00 €
N 1T R I o7 1721 F: s PO PPPRRRRRRN 20,00 €
*Joue de porc rotie et confite au vieux Banyuls ..........cccoooviiiiiiiiiiii e 25,00 €
ENtrecOte (€NV. 300 ) ..oeieiiieeiiieeiie ettt ettt s e e et e et a e e ta e e e raeeentaeeeaaeeenneeennnes 28,00 €
Cote de beuf (enVIrON 1,2 KE) .oooviiiiiiiieiiieie ettt et et e e sae e e e saseesseessneenneas 85,00 €
A e (S A (S o 1 B (<) 118 ) USRS 28,00 €
Cotelettes d’agneau @ 12 DTAISE ....c.eeeeeeieeiiiiieciiieeie ettt et e e e et e e et eesntaeessneeeenbeeeenseeennnes 28,00 €
Epaule d’agneau rotie au four dans SES IEZUIMES .............o.oveeveueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseee e 28,00 €
1S A S o 10§ OO 30,00 €
Filet de boeuf sauce @ La trufTe .....ooooevieiiiiiii e 35,00 €
Filet de boeuf fagon ROSSINI ......oiiiiiiiiiciicc et e e et e e e aaa e e e e aaaea e 35,00 €
*Tartare de DOSUT IMAISON .....ooiiiiiiiiiiicc et e e e e e e ettt e e e e e e eeeesaaaaeeeeeeeeeenanes 25,00 €
Sup. SAUCE (Banyuls, POIVIe, FOGUEIOTT) .........cccueeeieeeeeiieeiieeeiieeseeesteeesaeeesssaeensseeesseeasseessseesseeenseeens 4,00 €
Sup. sauce MOorilles 0u A 1a trUTTE........oooiiiiiie e 6,00 €
Sup. Escalope de fo1€ gras POCIEE .......cccuiieiiiiiiiieeiiecee ettt et tee e e e e e snseeenaeeeas 10,00 €

&< -Cagonnés >

Poisson entier sauvage = 9,00 € les 100 g
(loup, daurade, galinette, turbot, saint-pierre...)

Au choix : - grillé a la braise - cuit en crotte de sel
- grillé a la planxa et flambé au pastis a votre table

- cuit au four a l'ancienne
Choisissez votre poisson sauvage sur notre étal, pour
1 ou plusieurs personnes, on vous le pése, on vous le cuit

Si vous savez que vous étes allergiques ou souffrez d’une
intolérance a un aliment,
Merci de le dire au Maitre d’hotel avant de commander.
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ASSICHEE CAtAlANE ...ttt ————————— 30,00 €
cargolade (30), saucisse, coustellou, boudin a la braise
Zarzuela de 12 MAISON (30 7171) ......eeeeeiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e 35,00 €
Blanquette de lotte et St-Jacques aux MOTIIes ........ccoveviiiiiiiiiiiciie e 35,00 €
Mariscade Royale poélée en persillade et flambée a I’Armagnac........................... 35,00 €
(gambas, calamars, couteaux, moules, palourdes, araignée de mer)
Pareillade Royale grillée a [a planXa ..........ccccvveeieiiiiiiciiieeciee e e 35,00 €
(daurade royale entiere, filet de loup, lotte, calamars, gambas)
L7 ASSIEtte AU VIZNETON ....oviiiiiiiiiiciiieeeciiee ettt e eeee et e e et e e e eeae e e eeaaeeeessaeeeessaeeeennnes 35,00 €
(lotte, St-Jacques, foie gras poélé, sauce miroir au Banyuls)
Paella (minimum 2 personnes) (30 MN) ......cooeeeurrurvereeieeeeeeeeeeeeeeeeeirrreeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenns 35,00 €/pers.
(lotte, saucisse, coustellou, calamars, gambas, moules)
Lasagnes de daurade royale aux morilles ..........cccoviveiiiiiiiiiiiiic e 28,00 €
Cargolade (165 30 €SCATZOLS) ..vveeriuriieeriiieeeiiieeeeiieeeerteeeesteeeesaaeeestaeeeesnsaeeeesseeeenssaeens 22,00 €
Cargolade (1€ 50 €SCATZOLS) ..vvieriuriieeiiiieeeiiieeertieeeeriteeesteeeetr e e e sereeeesnraeeeeeseeeesnsaeens 30,00 €
Civet de seiche au vieux Banyuls ..........ccccoiiiiiiiiiiiiiiic e 25,00 €
Homard bleu Européen du vivier grillé au beurre et fleur de sel,
flambé a PArmagnac (enV. 500 @) ....ccoviiiiiiiiie e e 69,00 €

LES VENDREDIS

Soirée musicale (du 15 juin au 15 septembre sauf aotit - 20h00)

Pensez a nos bons cadeaux pour les anniversaires,
les fetes de fin d’annee...




Formule dun Cowvert 29,50 €

(Z@ midi, Mw% dirnanche ﬂ'/_om/wfww@)

Spécialité d’anchois marinés, poivrons rouges, pan tomate

ou
Le carpaccio de beeuf, parmesan et salade
ou
Salade au Saint-Marcelin chaud IGP, lardons
ou
Le Serrano Réserve et son pan tomate
Filets de loup grillés
ou
Cassolette du pécheur (poissons, calamars, moules)

ou

Brochette catalane a la braise (saucisse, boudin, coustellou)

Créme catalane, bras de Vénus ou mousse au chocolat

Wenn des Dominicains 3750 €

Cargolade (20 escargots) 15 mn
ou
Notre poé€lée d’asperges et de pleurotes
ou
Assiette de Collioure (anchois marinés, anchois au sel, poivrons, escalivade
ceuf dur, pan tomate)
ou
Les petits cceurs d’artichauts frits au Serrano
ou
Moules gratinées au vieux Banyuls OU a 1’aioli
ou
Soupe de poissons et sa garniture

Filet de loup, calamars et gambas poélés,

jus au parfum de zarzuela

ou
Civet de seiche au vieux Banyuls
ou
Dos de morue gratiné a 1’aioli
ou
Fricassée de calamars et chorizo, petite persillade

ou

Viande aux choix dans les*

Dessert du jour, tiramisu caramel beurre salé,
Carpaccio d’ananas frais glace rhum-raisin ou Nougat glacé, tombée
de fruits rouges

Penwn &«M 250 €

Saucisse grillée ou Filet de poisson
(frites ou riz) + cOne glacé




Cargolade (20 escargots) 75 mn
ou
Notre tartare de thon au piment d’Espelette
ou
L’ceuf poché a la truffe, émincé d’épaule Ibérique Bellota
ou
Assiette de foie gras de canard mi-cuit maison
ou
Assiette pica pica

(Serrano, anchois marinés, poivrons rouges, manchego, soubressade tiéde,

friture d’artichauts, pan tomate)
ou
La cassolette de fruits de mer gratinée du chef

Steak de thon frais a la braise
ou
Lasagnes de daurade royale aux morilles
ou
Zarzuela de la maison

ou

Gambas sauvages flambées au whisky
ou

Filet de beeuf, sauce miroir au Banyuls
ou

Cotelettes d’agneau a la braise (selon saison)

ou Epaule d’agneau rotie au four dans ses légumes

Profiterole géante,
Crépe Suzette flambée au Grand Marnier,
Mille feuille maison aux framboises

ou Notre baba au rhum
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Créme catalane “DICN SUI™ .......ccooiiiiiiiiiiii e e e e e e e e e e e e eeees 8,50 €
MOUSSE AU CHOCOLAL ....cceeiiiiiiiiiiiiee e e e et e e e e e e e e e e e et e e e e e e e e et e e e eeeaeaaaees 8,50 €
Carpaccio d’ananas frais, glace rhum-raiSin..........ccceeeveeeiriiieeeiiiee e 8,50 €
Bras de Vénus (génoise, rhum, créme PAtiSSIEre) ........c..uueeeeeeciueeeeeeeecieeeeeeeeecieeeeeeeeecaeennns 8,50 €
Tiramisu au caramel beurre sal€ et SPECULO0S .......eevvvviiiiiiiiiieciie e 8,50 €
Mille feuille aux frambOISES .......oooviiiiiiiiiiiiieeeeeeeee et 8,50 €
Nougat glace de 12 MAISON ....ccuviiiiiiiiiiciie et e e ereeeen 8,50 €
Fondant chocolat caramel beurre Salé ............uuueeeeiiiiiiiieiiiieeeeeeeeee 10,00 €
Profiterole GEANLE ........eeieeiiiiie e 10,00 €
Baba au TRUIMN ... e e e e e e et e e e e e e e e e e e e e e e e et e e 10,00 €
Crépe Suzette flambée au Grand Marnier ..........cccceeeeveveeiiiieeeeiiiee e 12,50 €
DESSETt AU JOUT ..eiiiiiiiiieiee ettt e et e e et e e e et e e e e aaaeeesanaeeeenaseaeans 8,50 €
Assiette de fromage (Roquefort, St-Marcelin, tome catalane, manchego) ....................eu.... 12,00 €

Café gourmand (rousquille, croquant, bras de Vénus, créme catalane + café) ................ 10,00 €

L7aSS1Ette CAtAlAnE ........oooiiiiiiiiiiiiiieieeee et 12,00 €

(rousquille, croquant, bras de Vénus, créme catalane + verre de Banyuls)

boncé

Vlos conpes gbocées
Coupe Catalane (glace nougat, vanille, croquant, chantilly) .............ccoceeeeeiueeeeiireeeeeereenanns 10,00 €
Café Liégeois (2 boules café, 1 boule vanille, café froid, chantilly) ............ccocueeeecuveeenevenenns 10,00 €
Chocolat Liégeois (2 boules choco, 1 boule vanille, chocolat chaud, chantilly) .................... 10,00 €
Dame blanche (3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly) ...........ccccoevvvvieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenns 10,00 €
Coupe Colonel (2 boules citron, VOAKG) ..........cccueeeeeueeeeeirieeeeiieeeesiieeeesseeeessreeessnneeeens 12,50 €
Coupe des iles (1 boule vanille, 1 boule rhum raisin, Bailey's, chantilly) ............cccc..ceeuvernnn. 12,50 €
Coupe Raphaél (2 boules nougat, marc de Banyuls) ..........ccceeeeeueeeescueeeesireeessreeessenaeeeans 12,50 €
CoUPE LINAA ...oiiiiiiiieceeeee e et e et a e e eearaeeeen 12,50 €
(2 boules vanille, tombée de fruits rouges, coulis de fruits rouges, creme de cassis, chantilly)
Sup. chantilly (créme fouett€e SUCTER)......cuvviiriiiieieiiiee e 1,50
1 boule ........ 3,00 € / 2 boules ........ 6,00 € / 3 boules ........ 8,00 €

Taxes et Service compris




